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ESTADO DE SERGIPE
PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO DA FOLHA

CONTRATO N° (3% /2017,

TERMO DE CONTRATO BDE
AQUISICAO PARCELADA DE GENEROS
ALIMENTICIOS PARA A MERENDA
ESCOLAR DESTE MUNICIPIO QUE
ENTRE SI FIRMAM O MUNICIPIO
DE  PORTO DA FOLHA E A
EMPRESA ADRIANO  QOLIVEIRA
COSTA-ME, NA FORMA ABAIXO.

O MUNICIPIO DE PORTO DA FOLHA/SE, doravante denominado
CONTRATANTE, pessoa juridica de direito publico interno, situada na Praca
Padre Oliveira, 851, Centro, Porto da Folha/SE, inscrito no CNPJ n°
13.131.982/0001-00, neste ato representado por seu titular, Prefeito Municipal
MIGUEL DE LOUREIRO FEITOSA NETO, portador do RG a® 3.379.419-7
SSP/SE e CPF n°® 037.499.025-50 denominado CONTRATANTE e 3 empresa
ADRIANQ OLIVEIRA COSTA-ME inscrita no CNPJ n° 15.150.521/0001-00, com o endereco
na Praga: Cel. Jodo Fernandes de Brito n® 930, Sala: 01,02, Bairro: Centro, na cidade de Propria/SE,
doravante denominado CONTRATADO, reuniram-se para celebrar o presente
Contrato, nos termos e cliusulas e condigles seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA DO OBJETO

O objeto deste contrato consiste na AQUISICAO PARCELADA
DE GENEROS ALIMENTICIOS PARA A MERENDA ESCOLAR DESTE MUNICIPIO,

CLAUSULA SEGUNDA: DO PRECO E FORMA DE PAGAMENTO.

O MUNICIPIO DE PORTO DA FOLHA/SE, pagari ao
contratado, pelo fornecimento dos itens abaixo, a importincia global de RS
3.995,50 (irés mil, novecentos ¢ cinco reais ¢ cingilenta centavos) a serem pagas, até o

décimo dia do més subsegiiente.
ADRIANO GLIVEIRA COSTA-MF

CEEEME DESCRICAO DOS ITENS L A UNDE S QUANT, [ V. UNIT A V. TOTAL:

Achocolatade em pd instantineo
Caracterizacio:

E o produto instantineo obtido partir do
aglicar, malto dextrina, cacau em po, no
minimo na proporgdo de 32%, leite em
i pé desnatado, soro de leite, lecitina de PCT 40 3,55 142,00
soja ¢ aroma de baunilha, elaborado por
processos tecnologicos adequados e de
acordo com as Boas Priticas de
Manufatura, E permitida a adicdo de
estabilizantes e/ou emulsificantes que
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reconhecidamente aumentem a
capacidade de dissolubilidade do
produto. Sua rotulagem deve conter
alem do valor energético, os valores de
carboidratos, os de proteinas, o
percentual de gordura total, o de
gordura saturada, fibras alimentar e
sodio. Apresentar o carimbo do SIF.
Andlises:

Especificagéio do rotulo de acordo com
fegislagdo vigente ====— presenca
Peso liquido inferior a0
declarado=——=== auséncia
Caracteristicas ~ sensoriais ======
propria

Matéria  léico oOpica e microscopia
======= guséncia de matéria prejudicial
a salide Humana.

Elementos histologicos préprios do

cacayu ====== presenca
Amidos ¢ clementos histologicos
estranhos ====== guséncia

Umidade ======miximo 3%

Acgtcares ndo redutores em sacarose
=====maximo 70%

Salmonella 1, em 25g =———=
auséncia

Coliformes a 45°C/g ====== mdaximo
5x103

Embalagem:

O produto devera estar acondicionado
em latas ou embalagens aluminizadas
de 400g e reembaladas em caixas de
papeldo. A embalagem secundiria do
produto devera ser de caixa de papeldo
reforcado, com as abas superiores e
inferiores lacradas com fita adesiva
plastificada, identificada com o nome da
empresa ¢ o nome do produto. Sera
considerada impropria ¢ serd recusada a
embalagem defeituosa ou inadequada,
que exponha o produto & contaminacio
¢ ou deterioragdio, ou que nio mita o
perfeito armazenamento do mesmo.

Prazo de validade:
O prazo de validade minimo serd de 16 meses a
partir da data de entrega do produto.
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Arroz Parboilizade Organicoe tipo 1
Grupo; Beneficiado Subgrupo:

KG

90

247,50
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Parboilizado Classe: Longo fino Tipo: 1
Caracteristicas Microscopicas:
Matéria macroscépica e microscopica
====== auséncia de matéria prejudicial
a satide humana

Insetos vivos====== auséncia
Pesquisa de ovos e insetos ==—=—-
auséneia

Caracteristicas Sensoriais:

Aspecto: grios descascados ¢ polidos,
que apresentam comprimento igual ou
superior a trés quartas partes do
comprimento da classe longo fino.

Cor ===w=== branca e levemente
anarelada

Odotr======préprio

Sabor ====== préprio

Teste de cocgdo por vinte minutos
====== nosttivo

Caracteristicas fisico-quimicas
Umidade ====== maximo 14%
Afiatoxinas (B1,B2,G1 e G2) =====
maximo 30 ppb

Embalagem: O produto devera ser
acondicionado em cmbalagens plasticas
de até 01 kg, reembaladas em fardos de
até 30kg.

Prazo de validade: O prazo de
validade minimo deverd ser de 08
meses a partir da data de entrega.
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Biscoito doce tipo Maria

Caracterizacio do produte:; biscoito
doce tipo Maria & o alimento obtido
pelo  amassamento e  cozimento
conveniente de farinha de trigo
preparada com agucar, amido de milho,
leite em pd, lecitina de soja, sal, e outras
substdncias permitidas pela legislacfo.
O biscoito doce tipo Maria deve ter
textura lisa, crocante.

Analises:

EspecificacBes do Roétulo de acordo
com legislaciio ======= pregenca

Peso liguido inferior ao declarado
=== gnséncia

Caracteristicas sensoriais (cor, odor,
sabor, aspecto)...........ooe..... proprias
Elementos histologicos  estranhos &
COmMPOosicio =—=== gyséncia

PCT

90

2,70

243,00
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Elementos identificadores dos
componentes ======presenca

Matéria Macroscdpica de microscopica
=== guséncia de matéria prejudicial
a satde humana.

Umidade ====== maximo 14%pp
Lipideos ====== minimo 8,0%
Coliformes a 45 Clg(ml) =———=
maximo 10

Estaf.coag.positiva/g ======= méximo
5x102

Salmonella l, em 25g ===
auséncia

FEmbalagem:

O produto devera estar acondicionado
embalagens primérias plasticas de
400gr, reembaladas em caixas de
papelio de 8kg. A  embalagem
sccunddria do produto deverd ser de
caixa de papeldo reforcado, com as abas
superiores ¢ inferiores lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome da empresa e o nome do produto.
Serd considerada impropria ¢ serd
recusada a embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o produto
contaminacio ¢ ou deterioragdo, ou que
nio permita o perfeito armazenamento
do mesmo.

Praze de validade:
0 prazo de validade minime serd de sete meses

| partir da data de entrega do produto
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CARNE BOVINA MOIDA — TIPO

MUSCULQ MOIDO

Apresentacieo; Moida, resfriada, com
temperatura de + 4 a + 7°C, com no
maximo 10% de gordura e 3% de
aponevrose, isenta de cartilagens e
038505, manipulada em boas condigies
higiénicas provenientes de animais em
boas condicoes de satide, abatidos sob
inspegio veterinaria. A came deve
apresentar-se com aspecto proprio, nio
amolecido e nem pegajosa, cor, cheiro e
sabor proprio, sem manchas
esverdeadas, livres de parasitas,
sujidades e  qualquer  substincia
contaminante que possa altera-la on

KG

30

7,20

216,00
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encobrir qualquer alteragdo, estando do
acordo com a legislacio sanitiria e
Ministério da Agricultura, contendo na
embalagem o SIF, nome ¢ composi¢do
do produto, lote, data de fabricagio e
validade, miimero de registro no 6rgio
oficial, CGC, endereco de fabricante ¢
distribuidor, condigdes de
armazenamiento ¢ quantidade (peso);
reembaladas em caixas de papeldo, de
acorde com a legistacdo vigente.

OBS ~ A carne moida deverd ser
embalada  imediatamente  apés  a
moagem, devendo cada pacote do
produto ter o peso méaximo de 1 (um)
quilograma. Em funcgio do destino do
produto (escolas), poderdo ser admitidas
embalagens com pesc superior a 1 Kg,
devendo sua espessura ser igual ou
menor que 15 centimetros, ndo sendo
permitida a sua venda no vargjo. £
proibido o fracionamento do produto no
mercado varejista.

Rotulagem: Aplica-se o regulamento vigente
(Portaria n® 371, de 04/09/97 — Regulamento
Técnico para Rotulagem de  Alimentos —
Mianisierio da Agricultura e do Abastecimenio,
Brasi!
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CARNE BOVINA, TIPO PEIXINHO
DE PALETA:

1-Composicio obrigatdria:

Carne bovina proveniente de machos de
espécie bovina, sadios, abatidos sob
inspegiio veterindria, manipulada sob
tigidas condigbes de higiene, em pega,
congelada, aparada e apresentada nos
cortes.

2-Instruciio:

A carne deve:

Sofrer processo de congelamento répido
¢m temperatura de -40° C (quarenta
graus centigrados negativos).
Apresentar-se aparada, eliminada de
cartilagem, aponeuroses e do excesso de
gordura, sendo que estd Gltima deve ser

KG

50

16,80

1.512,00
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inferior a 5%.

3-Nota:

Pode ser autorizado pela
CONTRATANTE, o fomecimento dos
cortes de carne ora especificados, em
cubos congelados.

4-Embalagem:
Embalagem Primaria: Deve ser a véacuo,
tipo “Cryovac”, termoencolhivel,

atdxica, transparente ¢ resistente,
termossoldada, contendo apenas uma
peca.

Secundaria: Embalagem de mercado
que preserve a integridade ¢ qualidade
do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislacdo
vigente.

Nota: O produto deve ter rétulo ¢
estabelecimentos registrados no
Ministério da

Agricultura (SIF).

5-Peso:

A carne congelada deve se apresentar
em peca inteira, sem contra peso,
podendo ser avaliada a variagdo
percentual entre o peso liquido do
produto congelado ¢ descongelado.

6-Transporte;

O produto devera ser transportado de
acordo com as normas técnicas da
ANVISA.

0o

Calorifico

Caracterizacie de produto: Calorifico
em po6 fino homogéneo, obtido de fruto
maduros de urucum, limpos, dessecados
¢ moidos, de coloragdo amarela, com
aspecto com cor, cheiro e sabor proprio.
Isento de materiais estranhos ¢ a sua
espéeie,

Fmbalagem: de 100g, acondicionado e
PE aco plastico transparente ¢, atdxico,
hermeticamente vedado e rvesistente,
embalado em caixa de papeldo
reforgado, embalagem de mercado que
preserve a integridade e gualidade do

PCT

40

0,40

16,00
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produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagio
vigente.

Nota: Produto com registro.

Prazo de validade:
O praze de validade minimo serd de cineo
meses a partir da data de entrega do produto.

Extrato de Tomate, com 340gr

Caracterizacgfio: Extrato de Tomate é o
produto resultante da concentracio de
polpa de frutos maduros e sdo do
tomateiro (Lycopersium esculentum),
através do processo de concentragio,
com ou sem homogeneizagio. O
produto ndo poderd conter pimentas ¢
aditivos quimicos. Devera apresentar-se
estdvel a temperatura ambiente e
comercialmente estavel.

Caracteristicas organolépticas:

Aspecto ====== massa mole

Cor; ====== yermelha

Cheiro ¢ sabor ====== praprios
Textura ====== elementos inteiros e
macios

Composicio  Centesimal  Fisico-

a7 "
Quimica;

UND 50 1,30 65,00

Caracteristicas microbiolégicas:

Teste de incubagdo a 35 °C por 10 dias
=== negativo

Teste de incubagio a 55 °C por 5 dias
m===wm= negativo

Caracteristicas Microscdpicas:
Matéria Macroscdpica e Microscopica:
auséncia de matéria prejudicial a satide
humana

Embalagem:

O produto devera estar acondicionado
em embalagem de 340g, e reembaladas
em caixas de papelio de 20 Kg. A
embalagem secunddria do produto
devera ser de caixa de papelio
reforgado, com as abas superiores e y
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inferiores lacradas com fita adesiva
plastificada, identificada com o nome da
empresa ¢ 0 nome do produto. Serd
considerada impropria e serd recusada a
embalagem defeituosa ou inadequada
que exponha o produto & contaminacio
e ou deterioracdo, ou que ndo permita o
perfeito armazenamento do mesmo.

Prazo de Validade
Minimo de 22 meses a partir da data de
entrega do produto.

Farinha de Mandioca Fina

Caracterizacdio do preduto: farinha de
mandioca ¢ o produto obtido pelas
raizes provenientes de plantas da
familia EBuforbidcea, género Manihot,
submetidas a processo tecnoldgico
adequado de fabricagio e
beneficiamento. A farinha de mandioca
deverd ser farinha de mandioca fina
beneficiada tipo 1.

Anailises:
Especificacdes do Rotilo de acordo
com legislagio ===== presenca
Peso liquide inferior ao declarado
=== gyséneia
Elementos Histolégicos identificadores
do produto ======= presenca
Caracteristicas sensoriais {cor, odor,
08 aspecto) ====== proprias. KG 50 5,00 250,00

Matéria Microscodpica ¢ Macroscopica
======  Auséncia de matéria
prejudicial & saude humana.

Umidade ====== miximo 13%

Acidez em solugdo normal NAOH
====== minimo 3,0%

Coliforme a 45 C/g =—===== méximo
102

Salmonella lem25g ======a3usén
cila

Bacillus cereus/g === méaximo 3x
103

Embalagem:

O produto deverd estar acondicionado
em embalagens plasticas de 1 kg,
reembaladas em caixas de papelio ou
fardos de até 10 kg.

Prazo de validade;
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O prazo de validade minimo serd de
cento ¢ setenta (170) dias a partir da
data de entrega do produto.

Feijo Carioguinha

Classe: Tipo: 1

Caracteristicas Microscépicas

Matéria Microscépica e macroscopica
====== guséncia de matéria prefudicial
a satide humana

Insetos vivos ====== auséncia
Pesquisa de ovos ¢ insetos ===
auséncia

Caracteristicas Sensoriais:

09 Teste de cocglo por noventa minutos | KG 50 4,25 212,50
(panela comum) === positivo
Caracteristicas fisico-quimicas
Umidade ===—=== miximo 16%
Micotoxinas (B1,B2,G1 e G2) ======
maximo 20 ppm

Embalagem:

O produto devera estar acondicionado
em embalagens de até 1 kg
reembaladas em caixas de papeldo ou
fardos de até 20 kg,

Prazo de validade:
O prazo de validade ininimo deverd ser de 170
dias a partir da data de entrega,

Farinka de milko (Flocade)
Caracterizaciio do produto: farinha de
milho flocado é o produto obtido pela
moagem do grio de milho (Zeamays,
L.) desgerminado ou ndo. Deverd ser
farinha fina tipo 1 ¢ enriquecida com
ferro e acido félico.

Anilises:

Especificagdes do Rotulo de acordo a
10 com legislagio ====== presenca PCT 50 1,40 70,00
Peso liquido inferior ao declarado
===m== guséncia

Caracteristicas sensoriais {cor, odor,
aspecto) ==—=== Préprias.

Matéria Microscopica e Macroscopica
====== Auséncia de  matéria
prejudicial a satide humana,

Umidade ====== m4ximo 14%

Ferro ===== minimo de 4,2 mg/1 00g
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Acido  Félico =~  minmo
150mcg/100g

Coliforme a 45 C/g ====== méximo
102

Salmonella lLem25g=—==—=gusén
cia

Bacillus cereus/g =
103

Embalagem:

O produto deverd estar acondicionado
em embalagens plasticas de até 500g,
reembaladas em caixas de papelio cu
fardos de até 10 kg.

Prazo de validade:

O prazo de validade minimo serd de
cento e dez dias a partir da data de
enirega do produto.

== maximo 3x

FRANGO EM PEDACOS

CONGELADOS - COXA E
SOBRECOXA

COMPOSICAO

OBRIGATORIA: Carne de frango nos
cortes:

3) Coxa e Sobrecoxa separadas.

INSTRUCAQ
1) A came de frango deve ser
proveniente de aves sadias, abatidas sob
inspeciio veterindria, manipulada sob
rigidas condicbes de higiene, ter
tamanho uniforme e sem excesso de
pele. A
H 2) Na alimentacdio e producdo das aves, KRG ol 6,80 000
ndo € permitida a administracio de
substincias com efeitos tireostaticos,
androgénicos, estrogénicos ou
gestagénicos, bem como de substincias
B-agonistas, com a finalidade de
estimular seu crescimento e eficiéncia
alimentar.
3) A carne de frango deve ser congelada
de forma g garantir a temperatura -12°C
(doze graus centigrados negativos) ou
inferior no centro da carne do frango.

EMBALAGEM
Priméria: Saco de polietileno atéxico e
resistente, grampeado mecanicamente
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ou termossoldado.

Secundaria: Embalagem de mercado
que preserve a integridade e qualidade
do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislacdo
vigente,

Nota: Produto com n° de registro no SIF

i3

Leite em po integral instantineo
Ingredientes: Leite em pd integral e
lecitina de soja.

Caracteristicas fisico-quimicas:

Caseina ===== 18% (minimo)
Lipidios ====== 26% (minimo)

[ndice de Solubilidade (mf) ====== 1,0
( maximo )

Umidade ======3,5% ( mdaximo )

Acidez tituldvel (ml NaoH 0,1
N/100g)em solidos nfo gordurosos.....
18% (maximo)

Proteina total ===== 25% (minimo)
Caracteristica Organolépticas

(odor, sabor e cor) ====== préprias do
produto.

Caracteristicas Microbioldgicas:
Coliformes a 45°C/g ====== 3, 10
Estafi. Coag. Positiva/lg ===—=  &.
102

Bacillus cereus === 18, 5x 103
Salmonela 1/25g ======= guséncia
Micotoxinas

Aflatoxinga M1 M1 === 13 0,5/1

Caraeteristicas Microscépicas:
Matéria microsedpica e macroscopica
====== guséncia de matéria prejudicial
a satide humana

Rendimento: 1Kg do produto devera
render no minimo & litros de leite
natural.

Prazo de Validade: O prazo de
validade minimo deverd ser de onze
meses a partir da data de entrega do

produto.
Embalagem: o produto deveri estar
acondicionado em embalagens

primarias  aluminizadas  {laminado
flexivel —metalizado) de 200g e
reembaladas em caixas de papelio ou
fardos reforcados de até 10 kg A
embalagem primdria do produto deverd

PCT

60

3,60

216,00
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set  de material resistente, com
comprovada taxa de permeabilidade ag
vapor de dgua ~-TPVA méxima
individual de 0,77g agua/m2/dia @
380¢/90% UR, em

ensaio de caracterizagio com, no
minimo, quatro corpos-de-prova do
material da embalagem, vedado
hermeticamente, para garantia do item,

Margarina com sal, com 500 Gr

Caracterizacio do produto:
MARGARINA COM SATL, a base de:
oleos vegetais liquidos e

interesterificados / 4gua / sal / leite em
PO reconstituido/Vit, A (15 o000
Ulkg)beta  caroteno,  aroma de
manteiga idéntico a0 natura. Margarina
o sal com 70% a 80% de lipidios.
Apresentagdo, aspecto, cheiro, sabor e
cor peculiares aos mesmos e deverio
estar isentos de rango e de oufras
caractetisticas  indesejaveis — Ag
caracteristicas  gerais do produto
deverdo atender a Portaria n® 1 —
DINAL/MS de 28/01/87 & demais
normas ¢ legislag@es sanitdrias.
Embalagem; - O produto devers estar
acondicionado  em embalagem de
polietileno  Ieitoso e resistente,
apresentando  vedagio adequada  de
500g, reembaladas em caixas ou fardos
de papeldo de até 06 kg. A embalagem
secundaria do produto deveri ser de
caixa de papelio reforgado, com as abas
superiores e inferiores lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o
nome da empresa e o nome do produto.
Serd considerada impropria e sers
recusada a embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o produto a
eontaminacio e oy deterioracio, ou que
ndo permita o perfeito armazenamento
de mesmo.

Prazo de validade:
O prazo de validade minimo serd de seis meses
a partir da data de entreza do produto,

POTE

50

3,05

197,50

16

Oleo de Soja
Caracterizagio;
E_o alimento lipidico obtido por

40

4,20
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prensagem mecdnica ¢/ou extragdo por
solvente dos graos de soja, Glicyne  1¢
L. Merril, isento de misturas de outros
6leos ou outras matérias estranhas ao
produto.

Analises Minimas:

Especificacdes de rotulo de acordo com

a legislagiio vigente ======presenca
Volume inferior ao declarado =—===
auséncia

Aspecto === limpido

Cor ====== caracteristico

Odor ====—= caracteristico

Sabor ====== prdprio

Matéria macroscopica ¢ microscopica
====== auséncia de matéria prejudicial
a saide hurana.

Densidade relativa a 20°C =———=

0,919 — 0,925
Indice de Refragio =—==== 1466 —
1,470

fndice de Saponificagio ====== 189 —
195

Indice de iodo (Wijs) =—=— 120 —
143

Acidez, em acido léico —===
maxims 0,3%

Matéria insaponificivel g/100g =~====
maximo 1,5%

indice de peréxido meq/kg =—=ww=
maximo 10 meq/kg

Prazo de validade: minimo de onze meses a
partir da entrega.

Embatagen: 900m]

17

Sal refinado de mesa iodado
COMPOSICAQC  OBRIGATORIA:
Cloreto de sodio (extraido de fontes
naturais e recristalizado), antiumectante
e iodo.

INSTRUCAOQ Teor minimo de cloreto
de sodio sobre a subsifincia seca =
98,5% Primaria: Saco de polietileno
{ransparente.

EMBALAGEM Secundéria:
Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislacio
vigente.

Nota: Produto com registro.

KG

20

0,50

16,00
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CLA_USULA TERCEIRA - DO ACOMPANHAMENTO E DA
FISCALIZACAQ (Art. 67, Lei n° 8.666/93).

Na forma do que dispde o artigo 67 da Lei n°. 8.666/93, fica designado a
servidora ANA VILANI DA SILVA SOUZA - CPF n®. 558.198.185-04, lotado na
SECRETARITA MUNICIPAL DE EDUCACAQ desta Prefeitura, para acompanhar e
fiscalizar execugdo do presente Contrato.

§1° - A fiscalizacdo compete, entre outras atribuigdes, verificar a
conformidade da execucio do Contrato com 48 normas especificadas, se os
procedimentos sio adequados para garantir a qualidade desejada.

§2° - A acio da fiscalizagio ndo exomera a Contratada de suas
responsabilidades contratuais,

CLAUSULA QUARTA -DA VIGENCIA (Art, 55, inciso IV, da Lei n° 8.666/93)

O presente Contrato terd vigéncia de até 60 (sessenta) dias, contados da data
de sua assinatura, ou até a assinatura do contrato definitivo, decorrente do competente
procedimento licitatério a ser realizado, o que primeiro ocotrer.

CLAUSULA QUINTA: DO FUNDAMENTO

O presente Contrato foi elaborado por dispeunsa de
licitagdo, de acordo com o art 24, 11, da Lei 8.666 de 21/06/93, e suas
alteragdes.

CLAUSULA SEXTA:DA DOTACAC ORCAMENTARIA

A despesa prevista na cldusula segunda deste pacto, correré
por conta da seguinte dotagdio or¢amentdria constante do orgamento para o
exercicio financeiro de 2017:

87607 ~ SECRETARIA DE EDUCACAQ

2024 - ALIMENTACAO ESCOLAR - ENSINO FUNDAMENTAL
3390.30.00.00 0100.000 Material de Consumo

3390.30.00.00 0193.997 Materiai de Consumo

2064 ~ ALIMENTACAO ESCOLAR - EJA

3390.30.00.00 0100.000 Material de Consumo

3390.30.00.00 0193.997 Material de Consumo
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3390.30.90.00 0100.000 Material de Conswmo
3390.30.00.00 0193.997 Material de Cousumo

6306 - ALIMENTACAQ ESCOLAR — PRE-ESCOLAR
3350.30.00.00 0100.000 Material de Consumo
3350.30.00.00 6193.997 Material de Consumo

6308 - MAIS EDUCACAO ~ENSINO FUNDAMENTAL
3390.30.00.00 0100.000 Material de Consnmo
3390.30.00.00 0193.997 Material de Consumo

CLAUSULA SETIMA: DA MULTA

A desisténcia por qualquer das partes na execucdo do
presente termo, implicard no pagamento de multa na razio de 30% (trinta por
cento) do valor contratado, mais as despesas que por ventura se faga
necessario para sua cobranga.

CLAUSULA OITAVA: DA RECISAQ

7.1 - O descumprimento de qualquer das cldusulas do
presente Conlrato é motivo justo para rescisio deste, arcando a parte faltosa
com todo Onus, inclusive dos juridicos a que der causa.

7.2 - O presente contrato poderd ser rescindido no caso de
ocorrer quaisquer das hipoteses previstas no Art. 78 da Lei 8.666 de
21/06/93, e suas alteragdes.

7.3 - Paragrafo Unico — Pode a CONTRATANTE rescindir
unilateralmente o presente termo, conforme dispde o Art. 79,1 da Lei
8.666/93.

CLAUSULA NONA: DA LEGISLACAO

O presenie contrato reger-se-a pela Tei Federal n°
8.666/93, em harmonia com a Legislagdo Civil Brasileira que disciplina a
matéria, ouvindo, nos casos omissos a autoridade superior.

CLAUSULA DECIMA: DA FONTE DOS RECURSOS
As despesas decorrentes da execucgdo deste contrato
correrdo por conta de recursos proprios.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA: DO FORO




Z W\’T"mm

DE SERGIPE
P

E assim, por se achar

em justos e contratados, assinam o

ias dec igual teor e para
s abaixo, a fim de que

Porto da Folha/SE, 31 de Janeiro de 2017,
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* PREFEITO MUNICIPAL
CONTRATANTE
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ADRIANG OLIVEIRA COSTA-ME
CNPJ n° 15.150.521/0001-00
CONTRA TADA
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