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Cqrê, dê primêara quilidade - tãlrÉnhô ÍÉ<,io. In nâluÍr vê.de em ílolhos. inrâ.tr. ca.n tod$ á
rPí@citâvê!ô 1ãrêc!0. oor ê s.bor câtà.te.i3trc..l êm perÍeiUs corÉçõcs Fa co,}a riro, crfli

aulêoc,. de ajdad€i. p&ÊrL.. lârv.a. .b a.oído clm a Reaôtuçà 12
7ad. CNNPÀ.

tl
EI: !- A

LS
,. .(

/ i,tI
i')r.ri Ú

lt\t)
I

:t \Ít\Rl()D!:S{ ÍU\rr\ 1(.i('

Ab.cãri de píirnoiÍ. qua!l(l3dê. in ruture. apresrnlando 9Íau de.rÉurâçao lel qL€ pêÍrna ôupo'laí a

eiâíri9r]h§5o. o ttlnspoíe e a aôí6êrvâçáo êfi coidtóe. ade$Éda8 tara o co.Êumo com âlrrêncla ê
sliJa{,6. !ô'33ita! € l!ív8. i!ê ac.Ído coíi â reE.luçào 1278 ôa CNtl?Á
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Âôóbora dê priÍrêiÍà qüàlid.dc. médê com pra:ô dê valúadê de 07 . 30 diõ êtn teírperãtu.. éírbsrlê e
.h 03 mê.€s r6b rêíri!êr.çâo. Er.8r livrE óê ên emir.dei. não rhnrti:adô por qrel+* e.áo dê si9em l1'l€
o.l me.án€â quâ âtêie a à{.râ apârê.}cá. nào Ê6lâr suio dê ter.. .âô ca.ltêí cô,!aô eít nná! aóetênt€. à
3upêítiêê ê{e.ia ê e& issto dê urltbd€ ê{êr.a ano6al. odo. ê 6áboí e&ânb.6, 6..nà .l. &àd}Érã
rocisá§ à 3.údê. d. rcordo co.ô a r..olúçáo 1?,78 d3 CNNPÁ

Bsnân3 prâtâ. nêidogicarnênte d,e!€nvolvid, de 1'luaiÍ,ade. iÊ írãturâ. b.{n lotíEa. limpÊ telat'do e.ire
10ê e 120 !íãnâs.âdâ. com !€td.d. dr] I a 7 Úê. êrn temr€r&.-ô .mtieíne e rle 2.30 d',4. ioo
reíag€fr4àô En F.n.., taÍi.nbo ê cotorâllc uní§fine êo.. ,.{Pa,,ím. ê i,1t êtá. @\êítd'o !êí b.m
deâ.nrrlyía. 6ãrn danos ÍÉrcos 6 rnsâtlfo. otj{.ndoô do nà1ú§êio ê tlãnêpoío, §€nlo (b ar,ataré'§
noê",â. a .âude ffi Sê6nr tlorrrs -réc.r.! E pecàa dascínat nâ R€toluçáo CN§FÂ 11' 1Z?8

gaart dor.€..ara or brai.i & 1r qu.lrdãde. com pl32o óê vãlidâ(b dê rlé3 iie6eG sob te| tf€.asão Õ dê 7 â
30 d,a. êrn teírl!..atlra .iràio.rl., rêm ..6, t mânho ê crl âçáo {rníôrmê§ tÍe3.ã. eornPá8 e §nÊê. .ê$
l€.i16 dc odo6i !€ír1r€châd8..§ e cotle§ .p.e§.r{ando §riu de .Írtuí4áo lal q!.lh€ É.m{i §upoílat 3
Ír..tfl.llrÉo, c l€n§porle e 3 coírrêw!çáo eín coíú§ôG3 ideqrdr6 rd_á o coÍmíÍô cn a!àr!.cÉ de
§{rióâd.s. D.r-ío6 e lâl?16, d. ac..ú corn ? aÉor'}Éa c NPÂ n!.127E.
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Coenlro, di 1' qualld:d1 6 nátürâ cô.r cob.açlo !?rdê p.ô?.I'. eín Elotho* êrn p§rreih. ..ndi;ó.r rrB
conlr.tro, .fi .t'Âicà dê ariibdê. pâr&úo. ê tsvrâ co.n Íã2o dê ydihda dê 07 rt* 3oô íetalaeíaçáo,
lira óê danos ma.ánlcoô. $6lró91c3. dê p6!ôs e doenç* is€í{o dê .redâncâr n€nB á sa)dê, dG
e.b.om r rê.ad.tao l27A dâ
CNNPA

Fêijao c.ítoqúlnt§ liro r, (.riõ. cl 01 k!), accÍr:imÍto .m Eco ptsd{ôo d. pdiôObno erí!r.l.do, Íê.à.dõ
tÉrn!.t{âmã{ê &re.lo cori...r rô r(,u,o d, impG..o n. êínb.beúll dê íorm. IrghrêJ, os dr{.o do
íab.i.a!re, â díB óe lâ!.i:âçào e o FiEo ó,ê Í.li&c O prsdno deveía adà .c.rÍF.Í,h.dã do C.rrrkcdo dê
cl8§lc.çáo do Ml|iiâ{é.lo 4. &ricuüu. il§ do dâ êlae§e ôáo podeíÉ tú trrlc.sÍido ,!raÉ dâ gota {op..e. í1,ê tdr.h(b êdât!âk§úo par. o p.odúr oêvcrâ Soguir Nô.rn € 1é.rbâs E.pê$aB (€!.íiã! §r
Rero&?âo ÇHttPÂ r i 2j7a
FDc30k9

1l

{*t

I

I

I

I

li{; I Rs5.e 
i
I

I

I

I

, TêEúarÀ d. m ia.hrüur coô' .rrcÍ.çáo .?,.eo.ó.,i.. 6 ix.r"Ó er pdía{.3 ce4dÉ. !.,r1
lcst uD cdr &€âc6 d€ !.Éd.ú. p..-4a ê btu s csn Fro ô v.$úÉ. d! 07 6 .oô dlÉ!..Éo i

I . i&"ye dê d-E Ít c,}§.. lLbrrg.c. de r.!- ê (bêÍr É.íio ú! ai!.ia.cir nG\rr a §.ú dêi
I l&oído co.r ê .útu 1Zm A I' Jcrrrpn 
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lctü,crnr, dc primerra qü.lida{t€. cam boa r.fiaçáô âparêncis n!€.a ê !d. !€rn alna, n**, comXcta el
liÊrê. §$r rê!óê§ d€ c.§ênr laír râ.jrâdurã§ peíeato ertâdo d€ d€iêlrrolvrílenlo. C6.'n gr.r ê mdLrr.çaol
Iaoeqaaat para o oamunro. 6€7{o do d..r.. c d§ledo5 oê n turuzã t;&cã o. h!cá .á dcr'çe!. úds têÍãl
l.d€ro.de sqd.des € d.lêrBr,o. rgrl.da3 com y.t(hd. dc íé 3 íEá.á !.ô íê!iE€..Ç& e d€ 7 § 30 dE el".l
llerlpc..ir. ê biêrt Oet/.ra la$ríar últ3i téciÉ.! Ê.pecê!. i

ld.6cda. m R.rdruéô CNNPA n' rZ.7A Iil I
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Floco. tle ni[\o lcl,§atu}. prcúro oBdõ pêâa loí.àçào do !.áo óe lnilllo. píÉ Eidc, íBdG re'8 sa
....dà.Édo eÍn €rrÉ3bqeíB paigiz. dê §O0 § r.6iâicírtê côlrl ó.óo3 ô L!li.!í{ê. dara óe re.cação e
r2n{radc. r1seÍaâ (k míàtâ l€rJsa I!.. d! !ínidadc e trãlmêrlos eifant 6 Na eílreg€ o píodúo d,êt e tê.
rali.,a.l€ m.ínã dê 1, P.údlno cam íêgrsltô nô Min6!é4ô dê Ag.rlultuí, S F ou S,E ôriSrM

L.rania É.á. dê '1. quâlidâdê crR FB.o êe laiidãõê de a!é 03 ric!€§ 5ob reÍrrgerâçàõ. r,c 07 a 30 ótas êín
têôle.alura âmbêrÉe. co.í! 7Ox d,e nellràçà. be.n ro.madâ, d€ .o!!.àçâo p.ópíi.. câ€e irnêgrô, .ôín
8uDêÍí.rê íâtrê3,r!êrne lEâ isênà§ dê 6!§stânria€ iêíoêâs sriiióádê.. odo! ê 3.bor c.lrsho Pa§o po.
lnldãdê dê âp..*ma&me{*c 1509. LivÍe ôÊ dâoor mecân :l{, n iolj'i(:G da prãr3! e doêoç3.. Ê.n!. dê
.úb6ar.c,ã nociras a s&16e. Oei/!ó s.gúi. Nâ.rn 5 TéÊ.ica. E§p.c!s,s d€s..ü§.t Rêro{&âo CN{PA n'
r2?5.
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Mâcarêúa Êm§aládã â vácuo d€ 1r quãldr.l€ íiaiologrcãhcnl€ desênv.ô.{ia, bêm toímãda. limrâ, com
$pedic,c a.âlÉemêntê lisâ. lilre dê úa.Ô3 -êçáftco3 Í!§ioú1c.6. de pràlaâ e doêr§á6 Lê.nã dG

§lnstânclâs noar"6 à saudê. dn adêqlaçô.s ia.olhcí. qrrô Fopa..lô.ê íiaroí Íê úSl. ROfUi-AGEM
Seg€ â Reêorotà n" 2:§. tlê 20 d! 6€ffiro de ?OC, da Sê.reúna d€ Vililiiftn SânilííÉ ao tími.tétio óã
S.!rdê (Âp.ow o RêgutârÍÉolo Tócnico lobre Rotulrgê.r ó. Âi'íient$ f!nôedo6) EIrBÂLÂCEM tfn SàsoG

deli.ô6 iâ€!-ôdoô Ê 
'§!tdc..le 

âÉ.r& caí a altj.l bel5irç,. b.erlêií! pã-r píoduto6 con$lãdo. sê.Éo
pê.a d€ 01 k0 PR^zo OE VÂLIDAOÊ 1ê ço prg:o da vzlida<lc TRAiI§PORTÊ O p.c&lo é trln roílado de
âaa.d§ cô,, âs noímas técnir:e§ dr Â§VISA

lJ!!lnão, dê gíi'r'êiÍ§ qú1tr3d§. trBio&JgarôEíte {ecenvolvióa aóêqúãt, pãra o coôgrrro. ÀêíÍl dãnlí.atÔ€.
fiícã ce5.. rÍÍê9râ .te !.a apíê.er*eao cô! c!. sâbor e aro.râ caràctôcr3l,co6 da e!pêcê. ls€.ta3 dê
§ub.aà.cÉ3 lemc.§. suiida!á, Ilrldloê éê dêtêaêilo6 84dcdâl odor ê ..bo. esltãnlio Corn pí3:o dê
fldadê dc I ã 7 dÊ. êm têmrs?luã aftl(rte c Oe 2 . 30 d§! 8oD rêf,g€.aÉo Oevêrà 5€!I, No6ôt
Têcrrc.i €.f..!a6 d.3cÍÉâ3m R€..iüsilaaliNPA n' 12/?9

arãcuÉ. .b pírÍÍrêô, t3manào e cdoração unitoífie, dêr€íóo 6.r beô {t§t .toYn do. t/erdoco cofi É!e
úrâqrr fi'm livd óê 6iduôÊ rl€ í.rlrizãteâ !3í da.cú fi3,coê o lneénca6 oriuftloc dô m lu6êio â
lriiâ9o.1r Éfa, gràrÉ.ê ê 8.le.idBdo..

!!êlsrErà. dê 1: ry.lidad!, corn pÍã20 dé \€lêalê dc 05 dLô loD rcÍng€r.Çáo. com.ddição pÍo9.,a
n:iologt &.Ír€.t d.seflvô&ldo. âdcquado pr.a o .onslnô Sêm dadicaçnes Ís§rc, msla r{âCri, d6 bo*
sFeaênlaráo, coin coí â*r ê aÍoftã carâctlriq€ôG 0a €6pocle l.oí(õ de &rlatanci& l€ríôs.r. .ú,iirad€6.
.e3úuo! ía dêÍê.|i$9ô !!riaôlâr. odor § t'bôr êdtâí{E Coí, prizo dê irlilãdc ô 1 a ? d'â§ €m têrnp€{áuí.
àmtêile c @ 2 

" 
30 di!! ..Ô rerrigeÉ?áo Oeleíli SeCu' Nomí -,ê.ntá €3peêiat dê.cííât ôâ

Re§ôl!$ár,CNlte eà 12i?8

tl;

Mltl1o veídê. €ffE. des.ai.âd.i. lon.âs e rnaêias dê lamànho !nídmê. lvGs dc p..r6iE! tar€..
múetill iêrrctó ô e,}dsde3 s€n.hdoô íl*cor ê íi'€êânÉô. o.ür1dô3 rh fianusso o t an6roitê, de co'16ita

nt EflTÀO Yerde. d! Êirneiô. ii n!turâ cü,1 .araícrist§a§ inrogr.s, eÕ cÕrdrçô€s âdsqrladr§ pãrã

'laô
Çll 7a

lir;

Pôlpâ de tut - pdpâ dê lnn. ôt{lda dê f.!tá§ rie6.ãi 6dê.ioÍÉd. s !n.d.rr. Â potps drtêrÁ .êr en}ãss(h
cm sco dê p<{iá*!.É ê âê..É'ciúâda .n e'/'bãtarê.n de íK, ô êo.lgêlâdo a ao:c .rltta:erda êm
fí§§..!trê - 15 e 1A "C &bor.ê§ ôêr§tr§ado§ (acêrôtâ,rungâ, Eoi$r. €ju, ceÉ)
or9ãEÊ{t6.!: .srêclo - pôlp. - ho.!E aÉ Éê|!t rrê ihqr.eza§ .or - c.râd€íi6tc. s.bo.
6roliâ -.€r.cierl§tj.r . bêr,t da.ôílbfttffiçao: §i$ãta9êrn êt&!êtâdâ côÍ n" de tot§ dãta dê tâbricãçao.
P|azc de .'luade .ô ntn;m 06 mes€!'
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jUiíto car" or.,go. .íÍdo Ot d. d! !ráo. lI râ&í prôpro. cor â.ranrc. C" *Oou ar", 
I

ir-ir!rr". daera ISENTO OE SUJIDAmS P^aAS'=AS E IAFVÁS Emi.fiãn ltadc. fsód. õ)ft..|
iía.lra..lt!. d6rê.â Ê.aar É..Íhxi.ao ern dr'à6bC..n oc5e tqrdh.r!t6] 9.. l! êírbâLg€.n de€rn srrúl
r, v.{ó..8 m'mru d. Á 
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(tr âo, de Fncir. $r.aóú- ,1 n*I,* .qtá.'{..ío lr§l ne .râr.ç.o !.1 qr. àê Fí*. sI.rzí .
'narrrà§.o, 

a t .ntórL s . 6oíit .Ya§áÔ êín oôt'tÔtô§ aaê<eLda. p... c .§'ÉrtÍra . êú1 ataâaô lh
$ridadai lata*ra € i.t'L* i_.1

BOOUIi!i SE. 03r,t t,20r't

trao o.ç.riênio rrêvêra cor3ir. {sÊ PiEFa.Ii. rD9€rúo sEi Lr,LEArcs uM oos rrcoÉLos Alêrc3}

ea9.!r.rR.rao socú,: ÁssoclÀçÂo Ero§ ?co(Ér{6 ÀGRo?Écu a§Ías Do Por'oam gor$tü € ÂoltÇÊalcrÁs

CXFJr lt.{47.8ôa]!c0l ^t a

Endêreqo: FOV,OAOO EOt#|.r. gl!. S§A€ FaO14SOR Â POI§ÂDO PlÀrÊllÍEÊ4. §r
&tÍíoi ZOtrA igRÂ!
i&rí!i.lplô. AOOUlirS:
Fohc I FA& {79) ! 3€35t«,4
.-.n il apq§a§a*rnr&Êôl.coíi^br Ii€íry.{ri.i.0tlr5@nrril..r,rn

00!§o aoqüM, coritÀ §x,1019aoie B{,'l§o 90 BÀr\EsE
T.xlo! os prrço, ja êúlao sâlcltâdo. §.o.n r.npo.roi -J- ,/Ç,Je.7*
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BffúÍ.Rr {1lc]}§ Dr roean

M Éora crÂMÁDA PU BUr^ ro2,

IJNON! OE EsPEcrFlcaçÀo

KG RS 4,00 R$ 3,25 RS 3.20 R$ 3481

abac.xl dê primâiÊ qualadad€, n natuÉ, ap.êsênlando grau de matuÉção tal
que pemiia suportâr a maÍipulaçáo, o trânsPorte e a consêruaçéo sm
condÉes adequadas pâr,â o consumo. com ausência de su)idâdês pãÉ§iiâ§ ê

laN€s. de acoído com á .e$luÉo 1218 dâ CNNPA

KG RS 380 R$ 350 R$4 20 3ô32

Âübora do primeir. qu.lidado, médiâ, côm prazo dê validade de 07 a 30 dlas
em tempêralura ambienle e de 03 meses sob rcÍÍigêráção, estáÍ livre de

enÍermidades, náo daímcado poÍ qualqueÍ le§ão de ongem risicê ou mecánica
que atete a soa aparê.ciâ, não êsiar suio de le.ra. não conler @rpos eslranhos
adercnles à supeíoê enemá e êsGr isênto de umidade eíema anormal odo.
e sâbor êslranhos isenia de §ubslánoas nocivas à sâÚde, de acordo coín a
resolucáo 12r8 dâ CNNPA.

Banân. pÍâtâ, fisiologicâmenle de*nvolvida dê 1â quâlidâde in nâtuÍâ, bem
fomâdâ, limpâ, pêsândo entre 100 e 120 gÍamas câda. @m validade dê I â 7
dias eh rêmpe..tu.a ambiente e de 2 a 30 dias sob rcíÍiger€§ão Em pencss,
tamánho ê @loÉção unifc'me, com polpa trme e intacta, devendo seí bêm
de§€nvolvida. sem dânos Ísicôs ê mêcânicos oÍiuÍdo§ do mânuseio e
transporle. isento d€ subslancts no.ivâs a saúde dêveÉ Sêgur Noímâs
Te.nicâs Esp€ciais descÍilas na R.soluç3o CNNPA nÔ.1 Za8.

KG R$ 5,00 R$ 4,70 RS500

Bâtât doco, Íoxâ ou branca de 1. qualidado. côm p.azo de validade de alé 3
meses sob ÍefíigêÉçáo e de 7 a 30 dias em lemperatura ambiente, sêm rama,
tamanho e coloração unitoÍmes, Íresc€, compacla e ÍÍme, sem lesóes de ongêm
sêm rachaduÍãs e cones, aprêsentando gÍau de malúÍaÉo tal quê lhê peÍmita
supoítâr a manipulêç3o, o tÍanspoíte ê a consêrua€o êm condições adequadas
pâ.â o conslmo. Com ausênciâ de sujidâdês. pârâsitôs e laNas. de acordo com
a Resoluçáo CNNPA n'.12,78.

R§ 490 R$ 4,80 RS 3.50

CEBOLINHÀ, d€ primoih, in naúÉ, cm 610ÉÉ0 verde pópna. eín molhos,
êm pêíeilás condi@ês paÉ conmmo. com auséncja de sujidades, parasiros e
larvas. @m prazo de validade de 07 dias sob reíÍigêrâçáo. liv.e de danos
mecánicos, fsioiógicos, dê pÉgas ê doênças, rsênto de substâncias nocivas à
saúde de acoÍdo com a rcsoluçáo l2n8da CNNPA.

KG R$ 18.00 RS 17,00 R$ 10.00 R$ 1500

Chuchu, dê pdmeiÍ! qualidado, com boa Íonnaçeo, apâÉncia Írêu e sã sêm
Emâ, rrêse, .ompacta e ÍÍme, s€m lesões de oíigêm sem rachaduras. poíeito
estado de dêsenvolvimenlo. Com gíau dê malu.âÇão âdôqradas parâ o
@ns!mo, isênIo de danos e dereitos de nâlurcá fi§@ o! me€nic€, doênçás,
brclos, têÍá ad€renle. suiidades e dêÍên§vos âgri@las com validadê dê âtê 3
meses sob rcÍigeÉÉo e dê 7 a 30 dias em ienperaturâ ambiênle Devê.a
seouir as Normâs Técnicás Espe.lâis
descnhs na Rêsoluçáo CNNPA n. 12?8.

KG R§ 7.00 RS s.90 R§ 6.00 RS 630

C@ntrc, dê 1. qúâtidâdê, in nstura, lM cdoÉÉo veÍde pópÍia. em molhos,
em pê,Jeilâs condiçoês paÉ @nsumo. com âusênciá de sujidadês, paÍâsiros ê
larvas. com pÍâzo de valrdade de 07 diâs sob rerÍigeração, tivíe de
mocânicos, fsioE€icos de pmgas e doênçâs, isento de substáncias nocjva§
saúóe. de acordo com a resol!çáo l2n, da
CNNPA.

R§ 1900 R$ 17 95 RS 10 00 RS 15,6s

Couve, de pdmêira qualidade ramanho mêdto, in naturá veÍde em mothos
inlada. com todas as paÍtes corrlestiveis apíovêiiavêis (ásp€c1o, clr ê
@raderislicos), êm peÍleitas condk;õ€s pêÍa consumo. com âusêncja de
sujidadês, gaÉsiras e laÍvas. dê âcôrdo com s Rssolução 1 Z
78 da CNNPA.

R$ 16.00 R$ 14.50 R$900 R$ 1317

polietileno aprcpíado fechâdo h€Ímetjcâmenb. D€verão'constêr no (j,ruto ou
impÍesso na embal€gem de íorma tegivêt, os dados do íabncanlê. a datê dê
íãbíicaêo e o píazo dê vatidad€. O pmdúb deveíá estaÍ acompanhado do
Cenficâdo de Cla§sficáção do Mini§iénô {,a ,qdcutruÉ No ato dâ êntregâ náo
podefti re. rrânscoíÍido mais de 50% dô prêzo .te vâla{iadê êslâletecjdo pâra o
prcdúo. Oeverá Segun Nomâs Tédies Especiais dêsditas na ResotuÉo
CNNPÂ no. í2r8
FD C/ 30 ks.

câdoquinhâ tipo l, (êmb cr 01 â@ndiclonâdo em saco

R$ 10 00KG R§ 7.50 RS8 50 R§ 867

10

SIM

(cuscuz),
500 g

1 t2

900KG R$ RS 520 RS220
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Lârâíjâ pôra, do 1'quâlidade com prao dê vâlidâde dê 6té 03 mêses sob
rêrriqeÉ9áo, de 07 â 30 óiâs êm temperaiura ambiônte, com 70% de mâturaÉo,
bem íomada. de @loÍáÉo póp.iâ, csscâ íntêgrâ. com süpeÍ,lcie pralicêmente
lisê, isenlas de substándas têdosâs. suiióâdes, odo. e sêboí estranho Peso poÍ
unidsde dê apÍoximadamenle 1509. Liwe de dânos mecâíi@s, fsiolóeicos dê
píâgas ê doençâs, isênia de substanoas nÉivãs ã sâúdê Dévêfti sêgun
NoímâsTécnic€s Especiaisd,escnlas na ResoluçãoCNNPAn' 12re

KG R§ 270 Rl 2,50 R$ 2,73

12

MacrxeiÍâ ombalâda à vácuo de 1' quâlidâde, fsiologicamsnte desenvolvidâ,
b€m Íoímada, limpa, com supêú.iê pÉlrcámêítê lis3, livíe d€ dânos mecánicos,
Ísiológicos. de pÍagas e doençls. isenla dê subslânoas nocivâs à sâúde, côm
âdêquâç!ês na cdheitâ qúe propoíEione maior vida útil. ROTULAGEM Segue a
Rêsoluçáo n' 259, de 20 de sêlêmbÍo de 2002, da S€c.êla.ia de Vigiláncia
SaniÉna do Minisléno dâ Sãúdê (Aprcva o Rsgulâmenlo Técnico sobíe
Rotrlagem de Alimenlos Embalâdos). EIúEAIaGEM êm Sá@s plásÍcos
laoâdos e múlêd,os de acodo com a atual lêgislação bGsileira para prcdltos
consêlados. sêndo psso de 01 kg. PRAZO DE VALIDAOE 1/3 óo pIazo de
va'idade. ÍRANSPoRTE O pÍoduto é faÍrsporraóo de acoíóo com as noÍmas

KG R$ 5.20 R$ 4.40 R$650 Rt 537

13

Mamào, de pnmênâ qualidâdê, Íisiologicámênte dêsêÍvolvido. âdêq!âdô pârã o
danifrc.qóes ísicas, esc€ inrêgm, de bôa aprcsentaÉo com

cor. sabor e aroma c€racteri§tjcos da espécie ls€nlá§ de sdbslánclas teÍosas.
sujidâdes, Íêsíduos de dêÍênsivos âgíicolas. odor e sabor êslÉnho Côm píêzo
de validâdê de 1 a 7 dias êm tempeíâluE âmbiênle e de 2 a 30 dias sob
rciiigeÍaÉo D€vêÉ SeguiÍ NoÍmas Técnicas Especlais dês.nlas na ResduÉo
CNNPA nô 12,?8

KG RS 3.50 R$ 3,75 RS350 R§ 3,54
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EMPBT I: ÂSSOCLAÇÂO DOS PEQüENOS AGROPECUARISTAS DO POVOADO AOM MEADJÁCê\CIAS
[mpB.2: ASSOCf,{CÁO DO§ PRODUfORES Df, mUP^ DE rnUIÂS DO POVOADO NOVA DESCOAEnÍA

. fmrtu l: (OOPFR TI\ 
^ 

DO§ PRODI rORES {CRICOL^S DO tf§RtTORtO§I L DE SERGIPL

R$ 3.50

Stroi0tcüllpils tcotflt 0t PPtc0s

CNPJ: r§.$7.06A/000t,1.í
CIPJ, t0.749J74/0ool-91

CNPJ: {».397.469/0001§0 UUU 4,,'

;:,,,#!!,1!#

KG RS 5.00 R9 3,50

M.racujá, de pnmêiíê, lêmanho e coloíâÉo uniíome. devêndo sêÍ bem

{lêsênovlvido, verdo$ côm polpa intâctâ fíme, livÍes de.esiduos de
feriiluâítês. sem danos físcos ê mec€nicos onundos do manuseio e lransPone.
Exúa. gÉúdôs ê sêlecionados.

KG RS 2,50 RS 2,50 R$ 1.70 R$ 223

Molancia, dê 'l: quâlidado, @m prazo do validade dê 05 dias sob rctÍiqeraçao.
com coromçao pópna. fisiologicamenle dese.volvido, adequado pam o
co.sum sem danficaçoês ísicâs, câscã integta, dê boã aprcsêntâçáo, €om
cor. sabo. e ârcmâ carâcteíistico§ da êspécie. lsentas de subslânoâs têíÔsãs,
sujidâdes, resiúros dê defensivos agÍicolas, odor ê saboÍ eslrânho Com pÉzo
de vâlidâde de 1 a 7 óâs êm têmpsralüra amb€ntê e de 2 a 30 dias sob
íeíig€Éçâo. OeveÉ Segur Normas Técnicns EsPêciáis dêscíitâs na Resoluçao
CNNPAno 12í8

15

KG RS 9.00 R$ 4.20 R$4 60 R§ 593

illlho pâr. mungunzÁ amâ.ôlo: Obtido de glãos de saboÍ pópno, com
au*ncia dê umidadei alóxicá. resisiente, deveÍá ISENTO DE SUJIDADES,
PARASIÍaS E LARVAS. Embalagem pÉslicâ nexível. alóxico. resistenle,
deveÍá esla. acondicionado em embalagem de 500 (quinhênlos) gí. as
embalagêm devem conler a vâlidâdê minima de 6 meses

UND RS 2.00 R§ 19O RS 167,17
Milho vorde, êspigâ descas€das. tênras e mâcias, de lamanho unitome.
livÍês de parasiiâs, lârvâs, maleÍial leÍroso e sújidâdes, sem dados fisicos e
mêcánr@s onúndos do manuseio ê transporlê, de @lheitã recênle

R$ 7.00 RS 6.30 R$65013

PIMENTAO Vêtúê, dê pnmeiÉ in nalura, com Gractêrísticas ínlêgrás. êm
condiçóes adequêdãs para o consumo, ÍÍesco, limpo, @loÉção uníome, r§enlo
de sujidades. âpresenlando gÉu de maúraçâo tal que ltre peÍmna slpond a
manipulação. o úánsporte ê a consê.vação. Não deve apÍesentar qua,squer
resóes Técnicás Espela6 dêschtâs nâ Resoluç€o CNNPA no 12. publicada no
O.O de24n7ng
Polpa de trut {rsspêit ndo . iãzooalidadê) - polpâ de fruta obtdâ dê rrulâs
ÍÍêscãs. sêlêcioruda e madura A polpa devêná §€r envasâda em sâ@ de
poliêtleno ê acondicionada em embalaqem de lKg e congelado a 4O'C.
ânnâzenada êm câmerâs fnâs êntÍe - 15 e 18'C. CaíacleÍísticas
oryanolépljca§: asp€clo - pôlpâ - hoínogênêâ isêniâ dê imp!rczâs, mr -
c€Íacleri§üca. sabor - cahcterístico, aroma - caGclêrisúco §enL de
coniaminaçao; embal3gem eriquerada com n' de lore . dara de fabdcaçâo Prazo
rl,ê vá,idâdê nô minimo 06 mêses

KG R§ 10,50 RS 9.90 RS 9,00 R§ 9.80

QUIABO, de gnmeira qualidade. i. nâiuÍâ. âpresenbndo grau de maluÍaçao tal
que lhe peÍmila superaí a manipilaçao. o úanspone e a conserva9áo em
condiçóe§ adêquadas pãÍa o con§umo . com a'rssícia de sujidades parasils ê KC Rt 750 R§ 7,20 RS750

21

Tomatá, dê phmêiía quâldâde, tamânho médio. apíesenrâdo gíâu de mâluBçlo
ial que lhe pémitâ supoÍtâr â maÍipulaçáo, o trânspôrtê, sem danilieçõês
ísicas casca mtegra ê lisa cor, $bor e aíoma c€Écle sllcos da espécie.
lsenla de subsláíclas teÍrosâs. sujrdades. Íesiduos de deÍensivos agíicolas,
odor e sabo. eslíanho e a consêwaÉo em condiçoes âdêquâdâs pârâ o
co.sumo. com ausência de suj'dâdês. paíâsitâs ê laruas de ácordo com a
Reelucáo 12l78 da CNNPA

KG RS 5,60 RS 5.10 R$ 5.00 R5 5.23

R3 157.20 Rt 135,55 Rl 1i1,5! Rl 135,42

19
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PREFEITURA MUN, DE BOQUIM

Pesquisa de Mercado

00ryO85

KG 1211112021

KG 12111t2021

12t11/2021

KG 12111t2021

'12t11 t2021

e pí meLÍa qualT7421 PRODIITO Âbacâ(ide pnmerra qualidade in nalum
apresentando grau de maturâçáo tâl que permila
suportar a manipulaçáo, o lrânspoÍte ê a
€onserváção em condições adequadas peÍa o
consumo. com âusência de sujidades, pârâsita§ e
laNas de acordo com a resoluÉo 12,78 da CNNPA

KG 12t111202'l

KG 12111t2A21

KG 12t',t11202-l

348

3,83

4.90

440

15.00

630

15 65

17424 PRODUÍO

17425 PRODUTO Batâta doce. íoxa ou bÍancá de 1a quelidede

17427 PRODUTO CEBOLINHA, de primeÍa, in nâluÍa,

17428 PRODUTO Chuchu, de primeiíâ quâlidad€

17429 PRODUTO Coantro, de 1. quâlidade, in natu.a,

17431 PRODUTO Couve dê píimeiía quatidade

Banana prata, Íisiologicamente desenvolvida de 1r

AbóboÍa dê pÍimêira quelidede médiâ, com prezo de
validede dê 07 a 30 dias em temperatura ambiente e
de 03 meses sob reÍíigeração estar livre de
eníermidades, náo daniíicâdo por qualquer lesáo de
or.gem íis.c€ oJ mecãnlcã qu€ afete à s-a apaÍéncE.
náo esiâr sujo de tena, não conteÍ corpos eslranhos
aderentes à superÍície exteÍna ê estaí isento de
umidade extêmâ enormal, odor e sâbor estranhos,
isenta de substânciâs nocivâs á saúde. de acordo
com a Íesoluçâo 12178 da CNNPA.

Banana prata, fisiologicamenie desenvolvids dê 1!
qualidade. in nãtura, bem formada, limpa. pesando
entÍe 100 e 120 gíamas c3dâ. com validade de 1 a 7
dias em temperatuÍa ambiente e de 2 a 30 djâs sob
ref,,geraçáo Em pencas tamalho e coloraçáo
unforme, com polpâ íiÍmê e rntacta devendo seÍ
ber desenvolvda, sem dános lislcos ê flecánrcos
oíiundos do mânusero e lransporte, isento de
substancras nocivas E saúde devêrá Seguir Normas
Técnicas Especiais descÍitas na ResoluÉo CNNPA
no 12174

Bâlata doce íoxa ôu brrnca de 1. qualidade, com '

prazo de valdade dê arê 3 mesês sob refrgeÍaÉo e
de 7 a 30 dias em temperaluÍa ambienlê, sem rama
tamânho a coloÍaéo uniÍoÍnes, frescã, compacta e
fiÍme, s€m lesôes dê oriqem sem rachadurâs e
coíes, âprcsentando grau de maturâçáo lal que lhe
permita suportâr a manipulaçâo. o transporte e â
conseÍvaçáo em condiçóes âdequadas para o
consumo Coín ausência de sujidades, párâsitos e
laÍvas, de acoído com a Resolução CNNPA n.
1217A.

CEBOLINHA, dê primeúa, in netura, com coloraçáo
veídê própria em molhos. em peÉeitas condrçóês
pârâ êonsumo, com ausência de sujidades, parasilo§
e larvas. com prâzo de validade de 07 dias sob
'eÍiigeraçáo lvre dê dânos mecánrcos Í,sroógrcos
de prâgâs e doençâs .sênlo de substánc€s noovás
à sâúde. de acordo com a Íesoluçáo 12178 da
CNNPÂ,

Chuchrr. dê primeiáquaiiaaae com boáiorniáçao,
aparéncra ííesca ê sã, sem Íâma, frescá compacta ê
Íiíme, sem lesôes de origem sem rachaduÍas,
peíêllo estado de desenvolvimenlo Com graü dê
maturâçáo adequadâs paÍa o consumo, isento de
danos e deíettos de natureza fts ca ou mecá. ca,
doenças. brotos teíía âderente sujidâdes e
defensivos agricolâs com validade de aié 3 meses
sob refrigeÍaçâo e de 7 a 30 dias em temp€ratu.a
ambientê Deverá segulr as Noímas Técorcas
Espêciais desc tâs na ResoluÉo CNNPA no. 12rB

Coenlro. de l: qualtdade..n natuÍa con cooÍaÊo
verde própra. em molhos, em períeitás condiçôes
para consumo. coín ausênoa de sujidades. pârasitos
e larvas coín píazo dê validâde de 07 drâs sob
reÍigeíaÇáo l,vre dê danos recánrcos fis,otóg'cos
de pragas e doenÉs .sento de substánc,âs noc.vas
à saúdê. dê acordo com a Íesotuçáo j2178 dâ
CNNPA

Côuve de primelrâ qualidade - támanho medio rn
natura verde, €m molhos intactâ com todas âs
partes comeslivels apÍoveitáveis (aspeclo cor e
saboÍ câracterísiicos). êm perfeitas côndiçóes paÍa
consumo com ausência de suiidades. pa.âsras e
larvas, de acordo com a Resôtuçáo 1-2r'78 da

KG

KG
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17422 PRODUTO Abóbora de primeira qúalidad€
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17432 PRODUTO Feijão cárroquinha tipo I

Flocos àe milho (CUSCUZ), produto obtrdo pela

rolaçao do gíào d€ Í'lho pre colroos. aíaíelos
<Êm <ár amndicronado eín emba'aqens p ástlcas
resistênte. coÍn dados do Íabricânle, dala de
fabíicação e validade. rnsenta dê matériá teíosa.
livre de umidade e líagmenlos e§Úânhos Na entrêgâ
o píodrto deve teí va|dâde m rrmâ de 1/2. Píodulo
com regislÍo no Minrstero dâ Agncu.t"ra SIF o. SIE

OU SIM.

CNNPA.

Feijã; carioquinhâ tipo l, (emb c/ O1 kg)
acondicionado em sâco plástico de polietileno
apropaâdo. fechâdo hermelrca'nenle Deve'ào
constaí no rótulo ou impÍes§o na embalagem de
forma legivel. os dados do fâbncante. a dâtâ de
tâbnceÇâà e o pÍazo de vâlidade O proouto deverá
esraÍ acompanhâdo do cerlrficado de classfrcâÉo
do Ministério dâ AgricultuÍa No âto da enlrcga náo
poderá ieÍ Íân§coÍÍido mais de 50% do pÍazo de
validade estabelecrdo pa.a o pÍoduto DeveÍá Seguií
Normas Íécnrcas Especia s descíitas na Resoluçáo
CNNPA no 12178 FO C/ 30 kg

Mamão, de primeira qualidadê, fisiologicâmentê
desenvolvido adequado pâra o consumo, sem
danificâçóes físicâs, cascâ integÍa, de boa
aprêsentação, com coÍ, sabor e â.oma
carâcterísticos da êspécie ls€ntâs de §ubslâncras
te.Íosas, suiidade§, residuos de deÍensivos agÍícolas,
odore sâbor esÍeítho. Com pía:o de validade de 1 a
7 dias em temperatu.â ambiênte e de 2 â 30 diâs sob
ÍeÍÍrgeÍâçáo. DeveÍa Segur Normas Tecnrcas
Especiais descritas na Resolugáo CNNPA no. l2rB

46856 PRODUTO

17433 PROOIITO Laíanja péra, de 1'qualidade

17435 PROOT.ITO
Mácárêirâ êmbalâdâ à vácuo de 1r qua idâde
Írsiologicamente dêsenvolvldâ,

17436 PRODUTO Mamâo. dê pnmeira qualidâde

17438 PROOUÍO Melancia, de 1àquâlidâdê

F ocos de milho (CUSCUZ) produto obiido pela

toÍaÉo do gráo de mrlho. píé cozidos. amareLos.

seÍa sa Acordrcronâdo em erbà,âgens pláslicas
resistênte com dados do fabÍrcante. data de
fâbÍicaçáo e vâlidade in§entâ de mâteria terrosa,
lvíe de umidade e fÍâgmentos eslrânhôs Na entÍega
o póduto deve teí vâldade mínima de 1/2 PÍoduto
com Íegistío no Ministeno da Agricult!ra SIF ou SIE
ou slM

Lara,rla Éra de l'qualdaoe coír oÍazo de và idade
de âtê 03 meses sob refrigêíaÉo de 07 a 30 dias
eÍr lempêíaru? ambÉnlê com /0Ôlô oe l,ratuÍãçáo.
beÍn Ío.madâ, de coloíaçáo própna. casca integía.
com superficie pÍaticamente lisa, isentâs de
subsiànciâs teÍíosas, sulrdades odor e saboÍ
eskanho Peso poí unrdâde de aproxlmadamenie
T509. Ljvrc de danos mêcânrcos. Íisiológicos de
pragas e doenças, rsenta de substancias nocivâs ê
sauoe DeveÍâ segurÍ l\oÍrâs Técí.cas Especra's
descritas na Resoluçáo CNNPA n". 12l78

À,,lacaxeira embalada à vácuo de 1' qualidade
f s,olog,ca'nenle desenvolvoa be-n 3oÍÍdda liínpâ.
com superfície praticamente lisa. livre de danos
meénicos Ílsiológicos, de prâgâs e doenças isenta
de subslênciâs nocivas à saúde. com adequaÉes nâ
colheila que pÍopoícione maioÍ vida ütiL
ROTULAGEM Segue a ResoluÉo n' 259, de 20 de
setembro oe 2002 da Secretarra de vrgrláncrã
SanitáÍia do Ministêno da Saüde (Aprovâ o
Regulâmento Técnico sobre Rotulagem de Al mentos
Embelados) EIvIBALAGEM em Sâcos plásticos
lâcrados e rotulados dê acoÍdo com â atual
legislaçáo brâsieira parâ prod!tos congelados
sendo peso dê 01 kg. PRAZO DE VALiDADE
1/3 do prazo de validade ÍRANSPORTE O pÍoduto
e transporiado de acordo com as normas técnrcas da
ANVISÂ.'

KG 1211112021

KG j211112421

KG 1211112021

KG 12t1'1t2021

KG 12111t2021

KG 12t1112021

8.67

547

2.73

5.37

354

4,00

2,23

593

oo^nr Í^ Maraculá. dê pímerra. làmanho e coloraçáo Marecujá de pnmeira, tamanho e coloraçáo' '--- - unrformes. devendo seÍ bem desenvolvido, verdoso unifoÍmes, devendo ser bem desenvolvido vêÍdoso
com polpa rntacta ÍrÍme livrês de íe§iduos de com polpa intacta íirme, lvÍes óe íesíduos de
fertilizântes, sem danos iísrcos e mecânicos oÍiundos fertilizentes sem daros fisic.s e mecânicos oriundos
do manusêro ê tíansporte. E)(tra g.aúdos e do mânuseio e tÍansporte Exlra graúdos e
selecionâdos selecionados

46E58 PRODIJTO Milho para mung!nzá âma.elo Obtído de gÍáos de
saboí p.ópíio. c.m auséncra oe umrdêde àiór,cã
Íesrstenle. deverá ISENTO DE SUJIDAOES
PARAS]TAS Ê LARVAS. Embalagern pláshca
Ílexivel atóxico, íesistenlê, devêíá eslaÍ
acondicionado em embalâgem de 500 (qurnhenlos)
g, âs e.nbalsgeír oevem conieÍ â vahdade rr:n.ira

Melancia. de 1'quâlrdade com prazo dê validade de
05 d,as soo .et.geÍação. com colorâção p/ópr'a.
llsrologicamêntê dêsenvolvido, adequado pâra o
consumo. Sem daniÍicaÉes íslc€s. cascã integÍa de
boa apresenlação, com coÍ, saboÍ e a.omâ
caÍaclerisncos da espece ls€nias dê subslâ-cras
lerrosa§ sujidades. residuos de defensivos agrícoJas.
odoÍ e saboÍ esl.anho Com prazo de vahdade de 1 a
7 diâs em Emperaturâ ambiente e dê 2 á 30 dias sob
.eíÍ.9eÍação DeveÍá SegurÍ NoÍmas Téc,|rcâs
Especials descnbs na RêsoluÉo CNNPA no 12,7E

M -o para mu'gunzá amare o Cbirdo de gÍàos de
saboí píópíio com ausência de umidadet âtóxrcâ.
resislente. deverá ISENTO DE SUJIDADES.
PARASITAS E LARVAS Embalagem plástica
flexivel. âtóxrco. resistente. deveíá estar
acondrcionado en', embalagcm de 500 (quinhentos)
gí as embalag€m dêvem conle. a vá[dâde Ín.ôimâ

ET
liátcio fabti. ' Crírpos Ranos
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espiga, descascádas, tenÍas e mâcias "Milho vede espiga. descâscadâs. lenÍas e uN 1?]111202146860 PRODUTO

17439 PROoUTO PIMENTAO Verd€, dê pnmerÍa,

dê tâmânho uniforme. livres de paÍasitas, dê tâmanho uniÍoíme. livÍes de oarasitas
Iârvas, mateÍial lêríoso e súiidâdês, sem dados Iarveg, material terroso e sujidade§, sem dados

Íísrcos e mecânicos oriundôs do manusero e Íisicos ê mecânicos oíiündos do
tíanspo e, de colheitâ recentê " transporte, de colheita rêcênte

PIMENTAO Verde, de pnmeira, in natuÍa, com
caÍacteÍí§ticas íntegras, em condiçóes adequaóas
paÍa o consumo rÍesco Impo, coloração unifoÍmê,
iseôto de sujidades, apresentando gÍau de
matuÍaçáo tal quê lhe permita supoÍtaí a
manipulação, o tÍansporle e a conservaçáo. Náo
deve apÍesenter quârsquer lesôes Técnrcas
Especiais descritas na Resoluçáo CNNPA no 12,
gublicada no A.O. de 24lo7l7B.

KG 141112421

17441 pROOUTO Polpà 6e lÍJta tac€rola. go,âba
maÍacutâl - conqelâoâ, seleclon

manga. cajá, Polpa de frutâ (acerolâ. goiabâ, manga. cajá,
ada, isenla de maÍâcujá) - congeladâ, selêcionada, isenta de

KG 1?]11t2021 9.80

contâminâÇáoi embalagem de 2009 âcoírdicionâdas contaminaÉo, embalâgem de 2009 acondrcronadas
em saco plá§tico de polietileno de 01k9. ConstaÍ a em sâco plástico de polietleno de 01k9. ConstaÍ a
dalâ de ÍabncâÉo pÍâzo de validade de, no minimo. dala de fabícaÉo, pÍâzo dê validad€ de, no minrmo,
06 meses e n. do registro do MAPA 0ô meses ê no do regrstro do MÀPA.

QUIABO de pímei.a qualidade. m natu.â,
apresentando grau dê mâturâçã tâlque lhe peÍmúa
supeÍar a manrprlaÇ€o o tíansporle e a corsêrvaÉo
em condições adequadas para o coísumo , com
ausenÇiá de sijidades, parasitos e larvas.

KG 12111t2021 7.40

:

17442 PROOUTO Tomâle d€ pÍimeÍa qualidade Tomâte, de primeiÍa qualidadê, tâmanho médio,
apíesentâdo gÍeu dê mâtuÍaqáo tal que lhê pe.mita
suportaÍ a msnipulaçào, o tÍanspoíte, sem
daniÍicâçôês fisicâs, casca integÉ e lisâ, coí, sabore
aroma câract€rísticos da espécie. lsentâ de
substânciâs lerÍosas, sujidades. resíduos de
deÍensivos agricolas, odor e saboÍ estÍanho e â
conseÍvaçâo em condjçôes adequâdas pârs o
con§uíno Com ausência de sujidades. parasitas ê
larvas, de acordo com a Resotuçâo í21 78 dâ
CNNPA

KG 1211112021 235

ET 12Ul20) A
Hátcio Fabríi. , Campos panoi
5 m!t c0xPil

p
Sexta-feira, '12 de Novembro de 2021
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